ARTIKEL

MED ANLEDNING AV ATT JAG
TYCKER OM INHEMSKA APPLEN

Applet ar en del av var natur och kultur och har en l&ng historia bakom sig. Detta ser vi kanske inte med blotta

6gat nar vi ser de glansande och prydligt upplagda @pplena i fruktdisken. Goran Torrkulla fordjupar perspektivet
pa applet, genom att undersoka historiska och lokala aspekter.

Text: Goran Torrkulla

etdrinte kdnt var och ndr mianniskan at sitt for-

sta dpple, men denna urgamla nyttovixt antas

ha invandrat 6sterifrdn — eventuellt &nda fran

Kina - for att sedan 6ver Persien sprida sig till

Europa, och frdn Europa med emigranter till
Amerika och Australien. De odlade dppelsorterna héarstam-
mar fran flera vildvixande arter, bland annat Malus pumila
vars utbredning strécker sig frédn véstliga Kina till 6stliga Syd-
europa, och den i nédstan hela Europa vanliga vildapeln Ma-
lus sylvestris. Hur lange vildapeln ingatt i den finldndska flo-
ran dr inte heller kdnt, men den torde
ha invandrat efter istiden tillsammans
med de ddla l6vtraden.

I vara nordliga trakter har man fun-
nit férkolnade rester av ituskurna vild-
dpplen vid boplatser som héarror fran
stenaldern, och det &r belagt att viking-
arna kinde till och anvdnde &pplen,
men konsten att ympa, som &r en for-
utséttning for forddlingskonsten, torde
ha nétt Norden forst med de munkar
som i Danmark och Sverige fran och
med 1100-talet anlade trddgardar med egna plantskolor
vid de kloster som grundades. Under 1300- och 1400-talen
spred sig odlingsverksamheten sméaningom ocksa utanfoér
klostren. Efter reformationen fortsatte den svenska kronan
att beframja tradgérdsodlingen som bedrevs vid slott och
adelsgardar, och smaningom larde sig ocksa allmogen att pa
egen hand plantera och forddla dppeltrad.

I den ostliga delen av det svenska riket anlade Karl
Knutsson Bonde redan péd 1400-talet en stor dppelodling
i slottstradgarden vid sitt sédte i Viborg, men plantorna dog
bort. Odlandet av dpplen i Finland kom dock i gdng under
1500-talet, och tog fart nér riksradet Erik Fleming ar 1539
importerade dppel- och paronplantor frdn Reval (Tallinn) till
sin nystartade fruktodling pd Svidja herrgdrd i Pargas i nér-
heten av Abo. Omkring ett sekel senare gjorde dppelodlingen
ett avgdrande framsteg genom att hovrittspresidenten i Abo
Jons Kurck d.y. under &ren 1635-40 anlade en omfattande
och sa framgéngsrik plantskola, att han blev kunglig hovle-
verantor av dpplen. I sin Catalogus plantarum fran 1673, den

Det inhemska applets guldtid
Infoll under 1930-talet

forsta lokalfloran i Finland, ndmner professorn i medicin vid
Abo Akademi Elias Tillandz (1640-1693) — som ocksé grun-
dade den forsta botaniska tridgérden i Abo —att "fruktodling-
en under de senaste artiondena fétt ett betydande fotfaste”
i Abotrakten genom Kurcks pionjirarbete pa sin lantegen-
dom vid Aura &s mynning. Den spirande odlingen led dock
ett svart bakslag bade pa grund av nédaret 1709, som tog dod
pa néstan alla frukttrdd, och pa grund av forstorelsen under
stora ofreden. Man var helt enkelt tvungen att borja om frén
bérjan. Detta bakslag till trots fick odlingsstrdvandena ett
nytt uppsving under senare delen av 1700-talet. I enlighet
med tidens nyttotdnkande dgnade sig sdrskilt professorerna
Pehr Kalm och Pehr Adrian Gadd vid Abo Akademi &t att
ateruppliva och be-
framja fruktodling-
en, och ndmnas kan
att Henrik Lindsten
i sin doktorsavhand-
ling &r 1754 beskriver
och foresprakar upp-
drivandet av plantor
i hemlandet liksom
anvidndandet av in-
hemska grundstam-
mar vid fordadlings-
verksamheten. Nya bakslag kom under de strdnga vintrarna
aren 1760 och 1772.

I Pedersore socken intill Jakobstad pa det svenskspra-
kiga kustomradet i norra Osterbotten, var prosten Gabriel
Aspegren (1708-1784) den forsta med att s hogt norrut an-
lagga en frukttradgard. Han var fodd i Kristinestad i sodra
Osterbotten, och under stora ofreden flydde familjen till
Sverige, men atervédnde efter fredsslutet 1722. Han paborja-
de skolgéngen i sin hemstad, blev student vid Bjorneborgs
trivialskola och inledde sedan studier i teologi vid Abo Aka-
demi 1730. Av ekonomiska skdl hade han endast rad att
studera en termin, och tog arbete som informator i Kimito
och Vasa. Handelsmannen Hans Berg i Kristinestad bekos-
tade sedan hans studier i Uppsala aren 1733-37 mot l6ftet
att gifta sig med dennes systerdotter Magdalena Ullman.
Som utexaminerad magister atervdande han till Finland, och
fick ar 1740 tjansten som docent i historia och filosofi vid
Abo Akademi. Samma &r vigdes han till prist, gifte sig 16f-
tesenligt, och blev férordnad till ldrare vid Vasa trivialskola.
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Han verkade dir mellan dren 1740-54, forst som lidrare och
senare som rektor.

Ar 1754 utndmndes Aspegren till kyrkoherde i Pedersire
och Jakobstad, och fick foljande ar rétten att bruka Rosen-
lund, dér han genast paborjade rojningen av den steniga och
karga marken. I anslutning till mangérden som blev inflytt-
ningsklar ar 1758, anlade han under aren 1760-68 en om-
sorgsfullt planerad tradgérd. Skolad i tidens nyttotdnkande,
och troligen genom sin vistelse i Uppsala paverkad av det
nya intresset for naturstudier som utgick fran Carl Linné, sag
han det som sin uppgift att vid sidan av sjdlavarden upplysa
bonderna och allmogen om nya odlingsmetoder och nya
nyttovéxter. P4 dessa breddgrader var Aspegren inte bara
den forsta med att odla dpplen, utan ocksd en banbrytare
inom potatisodlingen. Nér de forsta dpplena mognade péa
Rosenlund, torde ett farskt dpple ha varit en hdpnadsvéck-
ande foreteelse eftersom de flesta ortsbor varken sett eller
smakat en sddan frukt. Tyvirr tdlde de planterade dppelsor-
terna inte det kalla klimatet, varfér ménga av traden forfros.
Men #pplet hade dnda kommit till Osterbotten for att stanna.

Den forsta finlandska lantsorten

Under den drygt sekelldinga ryska tiden efter det svensk-
ryska kriget aren 1808-09, tilltog s&vél adelns som bor-
gerskapets intresse for tradgardsodlingen. Pa initiativ av
statsminnen Lars Gabriel von Haartman (1789-1859) och
Robert Henrik Rehbinder (1777-1841) stiftades Finska trad-
gardsodlingsséllskapet &r 1837, och i dess regi grundades ar
1841 landets forsta plantskola i Kuppis i Abo. Vid samma tid
etablerades ocksé de forsta handelstridgardarna i Abo och
Helsingfors. Nédr Carl Reinhold Sahlberg (1779-1860), pro-
fessor i naturhistoria och ekonomi vid Abo Akademi, ar 1850
blev klar med den for sin tid stora frukttradgarden pa Huvi-
tus gérd i Yldne socken norr om Abo, omfattade odlingarna
over 1200 planterade frukttrdd, av vilka mer @n tusen var
dppeltrdad som fraimst importerats fran Sverige, men ocksa
frdn Tyskland och England. Verksamheten blev dock kort-
varig genom att odlingarna efter hans dod blev utan skotsel
och snabbt forfoll. Niar Alexandra Smirnoff, Nordens forsta
kvinnliga pomolog, hosten 1887 besokte frukttradgéarden,
kunde hon konstatera att endast ett fatal av de ursprungligen
over hundra sorterna fanns kvar.

Det bor hér sdrskilt framhallas att sorten Huvitus— en ti-
dig sommarsort och hérdig d&nda upp till mellersta Finland
— ar den forsta finlandska lantsorten, och hdarstammar just
fran Sahlbergs odlingar. Torparen Juho Korpela som bodde
i narheten av huvudgarden hade tagit tillvara fron fran en
okédnd utlandsk dppelsort som odlades i Sahlbergs frukttrad-
gard. En av frosdddens plantor visade sig bli ett vinterhardigt
trad, som gav en tidig och rik skord av frukter med ett fast och
sotsyrligt kott. Tillsammans med tradgardsméstaren Aarne
Lehtinen forokade Korpela detta modertrad, och den tavast-
landska konstnéren Vilho Ylinen var den forsta att odla den-
na sommarsort som fick namnet Huvitus efter garden fran
vilken fréet hdrstammade. Overtygad om tréddets fortréffliga
egenskaper skickade han nagra ympkvistar till Hinnonméki
odlingsanstalt i Lepaa. Provodlingen bekréftade dess dugliga
egenskaper, och sorten, som mognar i augusti och ar édtbar
ett par veckor tidigare dn de ovriga inhemska sommarapp-
lena, blev omtyckt. Juho Korpela kom med sin frosadd att
bidra till uppkomsten av den forsta finldndska lantsorten,
som alltjamt ingdr i plantskolornas sortiment. Denna vinter-
hérdiga lantsort har dessutom en betydelsefull roll, eftersom
den dnnu i stor utstrackning anvdnds som grundstam inom
den inhemska dppelforadlingen.
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Nordens forsta kvinnliga pomolog

Har &r det pd sin plats att lyfta fram Alexandra Smirnoffs
(1838-1913) insatser for den finldndska frukt- och dppelod-
lingen. Hon var inte bara Nordens forsta kvinnliga pomolog,
utan rdknas alltjamt till en av de frimsta pomologerna i Eu-
ropa. Hennes far Michael Smirnoff hade varit livegen i Ryss-
land, men kopte sig fri och kom till Finland dér han i Vasa
etablerade sig som en framgéangsrik kopman, och gifte sig
med Klara Johanna Lindeqvist. Vid den stora stadsbranden
ar 1852 forlorade familjen Smirnoff all sin egendom och blev
utan tak over huvudet. Vid moderns dod kort efter branden
kunde fadern inte mera halla ihop den stora familjen, och det
ordnades sa att den enda dottern skickades till grevinnan He-
lena Steven-Steinheil pa Saarela gard nira Viborg. Grevinnan,
som latit anldgga en pakostad park och en storre frukttrad-
gérd, larde forst sjdlv upp Alexandra, men ville att hon skulle
skola sig i tridgardskonsten for att kunna overta skotseln av

Deras farg, form och smak ar
resultatet av en vetenskapligt
kontrollerad foradlingsprocess
som | forening med en
systematisk marknadsforing
astadkommit "varldssorter”

anldggningarna. Efter grevinnans dod ar 1872 reste Alexandra
till Sverige for att arbeta pa greve Gustav Trolle-Bondes vid-
strackta egendomar i Sodermanland. Dér kom hon i kontakt
med Olof Eneroth (1825-1881), som efter att ha promoverats
till doktor 1854 i Uppsala avbrot sin akademiska karridr och
istédllet d4gnade sig at dppelféradling vid de ménga tradgardar
som greven upplatit &t honom f6r provodlingar, och kunde
dér bekanta sig med den omfattande provympningen av kvis-
tar fran olika ldnder pé svenska grundstammar.

Under tre &r arbetade hon som elev och assistent till
denne banbrytare, som med sin Handbok i Svensk Pomo-
logi (1864-66) hade lagt en bestdende grund for den svenska
pomologin, och hjdlpte honom som sprakkunnig med att
klassificera de ryska dppelsorterna. Da hon atervéande till
Finland var delar av Saarela gard sélda och frukttrddgarden
hade fallit i vanvard. Hon bibehdll dock sitt pomologiska in-
tresse och borjade arbeta som radgivare i tradgardsfragor for
olika privatpersoner. Samtidigt férkovrade hon sina kunska-
per genom en livlig korrespondens med bland annat Ene-
roth och den ryske pomologen Eduard Regel, liksom genom
vidstrackta resor i hemlandet for att inventera och ta till vara
dppelsorterna i de finldndska trddgardarna. Den tilltagande
odlingen av ryska dppelsorter bidrog vésentligen till att be-
rika sorturvalet. Tilldggas bor att ett stort antal av de nya sor-
terna nddde Finland med ryska gérdfarihandlare, vilka ofta
kom fran nordliga orter sasom Arkangelsk och salde vinter-
hérdiga sorter som var vél lampade for véra kalla vintrar.



Ar 1892 gav hon ut sin forsta bok Négra ord om frukt-
odling och dess framtida ordnande i Finland, och med sitt
huvudverk Handbok i finsk pomologi som pa statens be-
kostnad publicerades 1894 savil pa svenska som pa finska,
befdste hon sin position som landets fraimsta pomolog. Vé-
gen till statspomolog med fribiljett pa statens jarnvéagar var
ldng och médosam, men genom sin ihdrdiga forsknings-
och upplysningsverksamhet, och som den enda eleven till
Eneroth, ombads hon i borjan av 1890-talet att omarbeta
hans dé slutsadlda handbok. Genom att ta med hos oss nya
ryska sorter bidrog hon till att sprida kinnedomen om vin-
terhdrdigare sorter dn de som kommit frdn Mellaneuropa
eller England via Sverige.

Vad giller sokandet efter vinterhédrdiga sorter kan plant-
skolemannen och pomologen Oscar Syring nimnas som en
uppfoljare av Aspegrens pionjiararbete, genom att han var
den forsta att introducera en kommersiell dppelodling i Ost-
erbotten. Trots att manga ansag att yrkesodling var omoijligt
sd hogt norrut, planterade han sina forsta 600 trad ar 1919
och skordade de forsta frukterna 1922. Syrings plantskola i
Gerby intill Vasa blev med tiden vilkind inte bara i Osterbot-
ten utan over hela landet. Av hans plantskola finns nuforti-
den inte de minsta spar kvar, men trddgardsmaistaren Leif
Blomgqyvist i Pedersore utanfor Jakobstad har alltjamt med
Syrings lokala dppelsorter i sitt sortiment. Pa det hela taget
kan dock konstateras att den kommersiella och internatio-
nella storproduktionen tranger undan de lokala sorterna.

Aven om hirdigare sorter numera fitts fram genom for-
adling, ar vinterkolden alltjamt det storsta hindret for en
kommersiellt framgéangsrik dppelodling i Finland. De in-
hemska dppelsorterna ar visserligen uppskattade under en
relativt kort hogsdsong, men efter andra varldskriget har
den stadigt 6kade dppelimporten blivit ett nytt hot mot den
inhemska dppelodlingen, som efter intrddet i EU och slo-
pandet av importférbuden ytterligare bromsades upp. Ser
man till det faktum att antalet dppeltrdad ar 1939 var uppe i
3 miljoner, liksom att 6ver hundra olika sorter odlades, later
det sig sdgas att det inhemska dpplets guldtid inféll under
1930-talet. Koldvintrarna under det andra varldskriget med-
forde dock att en tredjedel av alla trad forfrés, och dagens
inhemska dppelodling, med sina omkring 2,5 miljoner trad,
har forst nu ater repat sig.

Det "perfekta marknadsapplet” eller

den forsta "varldssorten”

Sa snart den inhemska dppelsdsongen inleds brukar jag arli-
gen ga till salutorget hiir i Abo, dér det alltjimt dr mojligt att
inhandla lokalt odlade, och lika doftande som védlsmakande
dpplen, direkt av odlarna sjédlva fran de kringliggande nej-
derna. Jag slas alltid av den friska och kdnnspaka doften hos
véra inhemska dppelsorter, som sprider sig i rummet om de
far ligga framme i en skal pa bordet.

Med den hojda levnadsstandarden och ddrmed sam-
manhéngande fordndringar i vara konsumtionsvanor har
dpplen genom importen smaningom blivit en dagligvara,
och numera tar vi det for givet att ha tillgang till "farska” app-
len aret om, trots att detta historiskt sett blivit mojligt forst
inom ramen for den rddande vdarldsmarknaden. Av den &r-
liga skorden har de dpplen som ligger i fruktdiskarna genom-
gdtt en noggrann sortering, och den del av skérden som inte
motsvarar de marknadsmassiga kraven anvinds som rama-
terial for olika slags industriprodukter. Nar vi véljer dpplen
vid nirbutikens eller snabbkopets fruktdisk, tdnker vi dnda
sdllan pa att deras fiarg, form och smak ar resultatet av en
vetenskapligt kontrollerad foradlingsprocess, som i forening

med en systematisk marknadsféring av vissa varumérken
astadkommit "vérldssorter” avsedda for en mer eller mindre
daglig konsumtion.

I detta sammanhang har det nordamerikanska &pplet
som idag kallas Red Delicious kommit att framsta som na-
got av en prototyp for vilka egenskaper det "perfekta mark-
nadsédpplet” skall ha. Enligt traditionen uppticktes det som
skulle bli modertradet till den forsta "vérldssorten” av dppel-
odlaren Jesse Hiatt &r 1868 i Peru, Iowa, USA, genom att han
lade maérke till en planta som skjutit upp vid sidan av den
planterade raden, och som han géng pa gang forsokte gora
sig av med utan att lyckas. Till slut gav han upp och plantan
fick vixa ddr den kommit upp. Nér tradet fick frukter som ur-
sprungligen var runda och hade en gul-grén grundfarg med
en svag rodnad och roda strimmor, visade de sig vara béttre
an de sorter han tidigare odlat. Och nér Clarence Stark som
drev en plantskola och sélde plantor pa postorder ar 1893

Den kommersiella ansatsen
att skapa ett utseendemassig
perfekt apple har medfort att
smaken delvis offrats

kopte ritten till den nya sorten gav han den i reklamsyfte
namnet Delicious, men efter upptiackten av det gulgrona
dpplet Golden Delicious i West Virginia ar 1914, fick sorten
det numera kdnda namnet Red Delicious.

Genom att denna sort ofta utvecklar mutationer pa en-
skilda grenar med andra egenskaper @n de 6vriga frukterna
pé trddet, utnyttjades dessa i sokandet efter en variant som
skulle fulldinda sorten. Fram till glansperioden pa 1980-talet
foradlades sorten successivt, och resulterade sméningom i
att den fick sin numera karaktéristiska hjirtform, sin glan-
sande djuprdda farg och sin sota smak. Den var linge en av
de mest populdra sorterna inte bara i USA utan virlden &ver,
och har ocksa starkt paverkat konsumenternas uppfattning
om hur ett "perfekt” dpple skall se ut.

S&dana forvintningar stédller inhemska yrkesodlare in-
for krav som de har svart att uppfylla, i synnerhet som vi vill
att vara inhemska dpplen skall vara sa litet besprutade som
mojligt — men dnda lika felfritt blanka och vilformade som
de importerade och ofta kraftigt besprutade dpplena. For
att den inhemska skorden alls skall kunna klara sig i konkur-
rensen maste den genomga en hogteknologisk kamera- och
datorkontroll, som fastsldr om &pplena har "rdtt” firg och
storlek. Om sa inte 4r fallet gallras de automatiskt bort. Tack
vare nya vinterhdrdiga sorter med goda lagringsegenskaper
kan sdsongen visserligen forldngas, men trots att tgangen av
inhemska &dpplen under hostméanaderna svarar ungefar for
hélften av alla de dpplen som séljs, &r merparten av de dpplen
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som arligen dts inte odlade i hemlandet utan importerade.

Vad géller Red Delicious har det metodiska framodlandet
av en viss fiarg och form skett p& bekostnad av att skalet blivit
tjockare och fatt en nagot bitter smak. Den kommersiella an-
satsen att skapa ett utseendemaéssig perfekt dpple, har salun-
da medfort att smaken delvis offrats for att sorten s& langre
som mojligt skall behélla sitt blanka och friska utseende for
koparen. Numera har Red Delicious dock fatt ge vika for nya
sorter som till exempel det australiensiska dpplet Pink Lady
som &r resultatet av en korsning mellan Lady Williams och
Golden Delicious som kallades Gripp’s Pink nér den tillkom
1973, och ungefér tio &r senare lanserades pd marknaden
som en livsstilsprodukt. Eftersom dess kott inte morknar sa
snabbt nir det skurits i bitar, har den ocksa blivit en efter-
traktad ingrediens i gronsaks- och fruktsallader.

Ar det verkligen en farskvara vi kdper?

Nar vi plockar védra "farska” dpplen vid fruktdisken, tdnker vi
vanligen inte pa att skorden av dem paborjats vid en labora-
torietekniskt faststdlld tidpunkt for plockmognaden, for att
sedan forvaras i syrefattiga, liksom temperatur- och luftfuk-
tighetskontrollerade lagerutrymmen. Merparten av de dpplen
vi konsumerar har i sjédlva verket plockats ungefar ett ar innan
vi dter dem, vilka sedan transporteras hit med bat frdn USA,
Sydamerika, Nya Zeeland och Kina, eller med tag och lastbil
frén olika ldnder pé den europeiska kontinenten. Nar dpplena
slutligen efter langvéga transporter vicks ur sin dvala, blir de
alltefter temperatur och luftfuktighet dnda rétt snabbt oétliga,
och leder redan i butikerna till ett betydande svinn.

Sammanfattningsvis later det sig sdgas att den globalt
orienterade produktionens nya och ofta genpatenterade
dppelsorter — som numera ger oss tillgang till dtdpplen aret
om —i en viss mening upphévt den traditionella indelningen
av de olika dppelsorterna i sommarapplen, hostdpplen, och
vinterdpplen. Dessutom konkurrerar samarbetet mellan
storproducenterna och varuhuskedjorna genom sina betyd-
ligt ldgre priser pa det hela taget ut de inhemska odlarna. De
allt mer utstuderade produktutvecklingsteknikerna har vis-
serligen véckt kritik, men vi tar vanligen &dndé fasta pa lag-
priserbjudanden och viljer "vart dagliga dpple” — som ocksa
sdgs halla ldkaren borta — ur det importerade sortimentet.
I varuformens produktplanerade skepnad lockas vi att dta
dpplen som har till f61jd att lokala sméodlare drivs ut ur sina
dppelgardar, vilket samtidigt medfor att odlingsarvets lang-
samt forvarvade mangfald av sorter ocksa reduceras. Dess-
utom tenderar dppelimporten att férsvara introduktionen av
nya inhemska dppelsorter. Om det inte vore for genbanker,
lokala plantskolor och hemtrdadgardar skulle manga arter re-
dan ha dott ut.

Ocksé vad géller dpplen stélls vi salunda infor uppgiften
att kritiskt granska vara konsumtionsvanor, sdsom att vi ofta
tanklost tar for givet att dpplen ingenting annat dr dn blotta
dpplen som det &dr hdlsosamt att dta, och harigenom blundar
for att en ensidigt kommersiellt inriktade massproduktion har
sévil negativa ekologiska som samhdlleliga konsekvenser.

Goran Torrkulla ar filosof och konstnar

med bas i Abo och rétter i Osterbotten.
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