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APPLEFORADLING PA BALSGARD

P3 Balsgard i sodra Sverige bedrivs bade appleféradling och forskning inom genetik. Hilde Nybom och Kimmo
Rumpunen ger en jordnara beskrivning av hur modern véaxtféradling gar till.

Text: Hilde Nybom & Kimmo Rumpunen

v sura vildkart kan man méjligen koka marme-
lad — men for direkt konsumtion behovs nagot
betydligt béttre. I Sverige har vi odlat domesti-
cerade dpplen for den goda smakens skull i flera
undra ar. Trots denna ldnga odlingshistoria, har
det alltid varit problem med tillgdngen pa ldmpliga sorter for
vart klimat. Permanenta kommittén for fruktodlingsforsok
inrdttades 1922, och kunde genom provodlingar snart visa
att det davarande sortmaterialet inte alls dég. Detta under-
stroks dessutom av de tva strdnga vintrarna 1939-40 och
1940-41 nér 25% av de svenska frukttraden fros bort!
Utomlands hade man i borjan av 1900-talet bérjat starta
sdrskilda inrdttningar med maélséttningen att forddla fram
nya och béttre sorter. Efter studieresor till dylika institutioner,
medverkade den kidnde genetikern och véxtforadlaren Her-
man Nilsson-Ehle till bildandet av Foreningen for véaxtforad-
ling av frukttrad pd ett fruktodlarméte i Kristianstad somma-
ren 1941. Tack vare bra lokalklimat och ldtta, varma jordar var
Kristianstadsbygden ett av de viktigaste omradena inom den
svenska fruktodlingen. Genom bidrag frin Knut och Alice
Wallenbergs stiftelse kunde foreningen kopa in jordbruks-
egendomen Tradgardsberg i Fjdlkestad, en mil norr om Kris-
tianstad. For att anknyta till det ndrbeldgna Balsberget, beslot
foreningen att indra namnet pa bade egendomen och institu-
tionen till Balsgard.

Vaxtforadlingen och forskning p Balsgard

Efter att ha borjat med dpple och hassel, utvidgades snart
omfanget av vixtforadlingsarbetet. Manga nya sorter av ex-
empelvis pdron, plommon, sura och sota korsbdr, bjornbar,
hallon, svarta vinbdr, jordgubbar och smulgubbar, havtorn,
blabér och lingon har framstillts pa Balsgérd. Ar 1960 blev Bal-
sgard ett halvstatligt branschforskningsinstitut, men 6vergick
redan 1970 till att bli en enhet inom dévarande Lantbrukshog-
skolan, numera SLU. Granne med Balsgard ligger Stiftelsen
Tradgardsodlingens Elitplantstation (EPS) dar man forokar
och tillhandahéller friskt véxtmaterial for den svenska trad-
gardsndringen. Flertalet av Balsgards nya frukt- och bérsorter
marknasfors genom EPS:s varumérke E-planta.

Parallellt med vaxtforadlingen har det alltid bedrivits
forskning pd Balsgdrd. Ett DNA-laboratorium inréttades i
borjan av 90-talet, och kort dérefter byggdes ett kemiskt la-
boratorium samt en maskinhall f6r utveckling av process-
teknik i halvindustriell skala. Den vetenskapliga personalen
utgors just nu av en professor och tre disputerade forskare.
Flera forskarstuderande dr dessutom aktiva inom olika pro-

jekt pa Balsgard. Redan i november disputerar Michael Ra-
jeevVagiri som skrivit en avhandling om nyttiga &mnen hos
svarta vinbar. Nést pd tur dar sedan Masoud Ahmadi-Afzadi
som kommer att disputera till vdren pa en avhandling om
lagringssjukdomar hos &dpple.

Forskningsprojekten handlar frimst om neddrvningen av
faktorer som péverkar avkastning och fruktkvalitet, samt det
kemiska innehallet i frukter (och blad!) och dessas betydelse
for konsumenternas hélsa. Resistens mot olika svampsjuk-
domar &r viktigt for bade avkastning och kvalitet hos de fles-
ta véxtslag. Nar det géller dpple, kan gronmogel (Penicillium
expansum) forstora en betydande del av redan skordad frukt
och dessutom - i vérsta fall - kontaminera dpplebaserade
produkter med det giftiga amnet patulin. Nyligen rapporte-
rade Rdd och Ron om analyser déar 9 av 12 olika méirken av
dppeljuice inneholl métbara halter av patulin. Inget av dessa
marken inneholl dock svenskproducerad dppelmust utan
bara juice frdn importerat koncentrat. Andra viktiga svamp-
sjukdomar &r dppleskorv och frukttradskréfta som péverkar
béde trdden och frukten. For fruktens kvalitet dr storlek, ut-
seende, smak, konsistens och lagringsbarhet viktiga faktorer.

Appleforadling

Storst utrymme inom bade vaxtféradling och forskning har
dpple haft, med hittills 14 registrerade sorter. Grundbulten
i allt vaxtféradlingsarbete dr genetisk variation, och denna
kan man maximera genom att korsa olika sorter. I maj, nir
dppletraden blommar, dr det darfor brada tider pa Balsgérd.
Pollen fran en utvald sort (pappa-sort) fors da over till pistil-
lerna pd en annan sort (mamma-sort). Genom att man re-
dan innan skurit bort kronbladen pa den tilltdnkta mamma-
sorten, lockas inte pollinerande insekter till dessa blommor
och man undviker alltsd icke-6nskvédrda snedsteg. Om den
manuella befruktningen lyckas, sitter traden frukt med fron
som kan vixa upp till nya individer med helt unika egen-
skapskombinationer. P4 Balsgard anvidnder man sig oftast
av receptet svensk klimatanpassad sort x utlandsk sort fran
exempelvis England, Finland, Holland, Kanada, Tjeckien,
Tyskland eller USA. Val av forédldrasorter baseras fraimst pa
onskemal om god avkastning, hédrdighet, sjukdomsresistens
och/eller fruktkvalitet. Alltsa idel fina egenskaper som for-
hoppningsvis ldmnas i arv till avkomlingarna.

Frona fran korsningarna planteras i sdjord, och erhdllna
froplantor sétts sedan ut pa félt dar de efter 4-6 ar borjar
blomma och béra frukt. Pa Balsgérd finns det for ndrvarande
cirka 3500 dpplefroplantor pa félt. Frukten pa froplantorna
skordas for test av smak, konsistens och lagringsbarhet. De
bésta froplantorna forokas sedan upp genom ympning pa
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grundstam, och fyra trad sétts ut i ett litet observationforsok.
Trdden bedoms for hélsa och avkastning. Frukten skordas
pé varje trad for sig, raknas och végs, och bedéms rérande
eventuella insektsskador och sjukdomsproblem. En liten
lada frukt lagras in fran varje selektion, och utvérderas vid
upprepade tillfdllen med avseende pé utseende, konsistens,
smak och hélsotillstdnd.

Selektion av sortkandidater

I bérjan ar det bara véxtforddlaren sjdlv som bedomer fruk-
ten, men de mera lovande selektionerna testas pa olika
brukare. Fruktens smak och utseende betygssétts i olika
konsumenttest. Bade trad och frukt bedéms dessutom av yr-
kesodlare och plantskolister — kan detta bli en framgangsrik
sort for odling och forsdljning i Sverige? De bésta selektio-
nerna forokas i en ny omgang, och planteras ut i provod-
lingar hos yrkesodlare och/eller plantskolor. Nu ar det upp
till bevis! Ar detta négot att satsa pa for framtiden? Om sva-
ret dr ja, bor den nya sorten &ven planteras ut pa nagra olika
stdllen i landet for att se vilka odlingszoner den klarar av. Nu
tar man ocksa DNA-prov, som analyseras for forekomsten av
viktiga gener som péaverkar pollineringsforhallandena, fruk-
tens kvalitet samt mottaglighet for olika sjukdomar. Det ar
kanske inte s& konstigt att det tar minst 20 &r frdn korsning
till registrering av en ny sort!

Applesorter fran Balsgard

Forst ut var Alice som registrerades 1962. Alice mognar i
manadsskiftet augusti-september och har tidigare odlats
mycket men dr nu pa tillbakagang. Nésta sort blev Katja som
registrerades fyra ar senare. De vackert klarroda frukterna
mognar i borjan av september. Detta &dr en rikbdrande och
mycket frisk sort som varit populér béde i yrkesodlingar och
hemtrdadgardar. Bristande lagringsbarhet begrdnsar anvand-
barheten men sorten nyttjas dndé ofta inom véxtforadling
béde i Sverige och utomlands pa grund av sina ménga goda
egenskaper.

Flaggskeppet bland Balsgards sorter dr dock utan tvekan
den storfruktiga och produktiva Aroma som har sin bordig-
het fran Ingrid Marie och sin goda smak fran Filippa. Aroma
registrerades 1973, och var i originalskick en sort med rod-
strimmiga frukter. Numera odlas framfor allt de helr6da mu-
tationerna, exempelvis Amorosa. Bade Aroma och de olika
mutationerna mognar i mitten av september och kan lagras
i flera manader. Aroma har blivit en av de allra viktigaste
handelssorterna i hela Norden, och &r populér dven i hem-
tradgardarna tack vare de friska och produktiva trdden samt
den mycket vdlsmakande och aromatiska frukten. Under en
foljd av ar registrerades ytterligare ett antal sorter, som den
tidigmognande Sylvia, den lagringsbara Kim, den friska och
lattodlade Birgit Bonnier, den syrligt vdlsmakande Eva-Lotta
och den synnerligen vinterhardiga Rodluvan.

Efter en kortvarig nedgang i forddlingsarbetet, anstélldes
Hilde Nybom som é&ppleforddlare pa Balsgard 1988, och re-
dan aret darpa gjordes en viktig korsning mellan Aroma och
en icke-namngiven amerikansk selektion som var resistent
mot svampsjukdomen dppleskorv. De tre syskonsorterna re-
gistrerades 2003 (Fredrik och Frida) respektive 2014 (Folke).
Fredrik lanseras framst som hemtrddgardssort medan Frida
ar en sé kallad klubbsort, som odlas endast av utvalda yrkes-
odlare. Folke har inte annu hunnit ut pd marknaden, men
anses speciellt lovande som hushallsfrukt och mustépple.
Béttre sort for dppelkaka kan man knappast tdnka sig; de
stora orangeroda frukterna &r ldtta att skala, och det vita
fruktkottet har gott om béde syra och arom. Nya for 2014 ar
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ocksa den tidigmognande och vackert rosaroda Agnes, den
rodstrimmiga och sota Trulsa, samt den stora, helroda och
milt smakande Lovisa.

Frukt for must och cider

Hittills har vaxtforadlingsarbetet varit mest inriktat pa det
som kallas bordsdpplen eller dessertfrukt, det vill sdga dpp-
len som é&ts precis som de dr. Men intresset for att tillverka
must och cider av svenska lokalproducerade dpplen 6kar just
nu néstan explosionsartat. Alla dpplesorter dr dock inte lika
lampade. I projekt “Gamla dpplesorter far nytt jobb” under-
soktes juice- och cideregenskaper hos 54 olika dpplesorter.
Frukten skordades fran sortbestimda dppletrad i Balsgards
sortsamling och anvéndes for tillverkning av bade juice och
cider. Kemiska analyser (16slig torrsubstans, titrerbar syra,
totalfenolhalt, enskilda organiska syror, glukos, fruktos samt
etanol) och sensoriska analyser (smakbeddmningar) utfor-
des pé produkterna efter en kortare tids lagring. Tidiga sorter
kdnnetecknades av hog syrahalt och lagt sockerinnehall. De
gav i allmdnhet en mindre fyllig juice och cider jamfort med
sena sorter. Ett fatal sorter utmérkte sig genom exceptionellt
lag oxidationsbenédgenhet, bra balans mellan socker och
syra, hogt innehdll av polyfenoler samt god arom i savil juice
som cider. Nagra av sorterna skulle kunna beskrivas som ut-
markta juice- och ciderdpplen av nordisk typ och anvdndas
vid gardsproduktion baserad pé lokal révara. Av Balsgards
nya sorter, dr det framfor allt Folke som visar goda egenska-
per for must och cider.

Nytt sortforsok i Skdne

Ett sortforsok i dpple startades nyligen i samarbete mellan
Balsgard och Appelriket. Totalt ska ett 30-tal utlindska dpp-
lesorter provodlas dels pd Balsgard och dels hos tvé yrkesod-
lare. Dessutom kommer en handfull sorter och selektioner
frdn Balsgard att ingd i forsoket. Malsdttningen &r forstds
att hitta sorter som dr odlingsvérda i Sverige. Och for férsta
gangen ska man inte bara fokusera pé dessertfrukt utan dven
testa sorter for produktion av riktigt god dppelcider. I f6rso-
ket ingar dafor 14 olika ciderdpplesorter. Nagra av dessa dr
av den traditionella, storvuxna typen med senmognande
frukt, men har finns ocksa sorter som tagits fram i ett nu-
mera avslutat dppleférdadlingsprogram i England (Long Ash-
ton). Malsdttningen i detta program var att framstélla sorter
lampade for modern tdtplantering; d.v.s. smd och hogav-
kastande trdd, och med béde tidigare mognad och béttre
resistensegenskaper @n hos de traditionella sorterna. Flera
av dessa nya sorter ser lovande ut och odlas i 6kande omfatt-
ning i England och Frankrike.
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